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en miirissaut, ct dcvienneut, par suite, lui peu aiiguleiises, commcnous Tavons

reinarque notamment tbiis los genres Lathyrm, Lupinus, Vicia, etc. Toulc-

fois si une elude plus prolongee de notre plante vcnait a reveler des differences

specifiques rccUcs, nous nc couiaissoiis point de meillenr nom a lui imposer

que cclui de li. Junci folia que nous lui avions donn6 dans le principc et sous

lequel nous I'avons adresse a MM. Des Monlins et Duricu de ^laisonncuve (1).

Les bulbcs du jardin de Bordeaux que nous avons transplant^s chez nous re-

fiisant de nous donner des fleurs ccttc ann(5c, nous avons juge inutile d'atlen-

dre une ann6e encore pour faire connaitre notre opinion sur la plante de Mont-

pellier. liien certains qu'elle a ete inal nominee jusqu'a present, nous ne

croyons point nous tromper en la rattachant a I'espece de Tenore. Cela nous

parait, au reste, plus prudent et moins domniagea])le que de proposer un nom

nouveau sans une entiere certitude. Nous croyons egalement, comme M. Des

Moulins, qu'il y a des notions de localite qui sont plus precieuses pour la

science que la decouverte d'une espece tout a fait nouvelle, et la presence clicz

nous du Romulea napolitain nous parait un fait d'un veritable inl^rct pour

la geographic botanique.

M. Prillieux fait a laSociele la communication suivante

;

OBSERVATIONSSUR LA WATIERE COLORANTEDES RAISINS NOIRS,

par 11. Ed. PRILIilKCJX.

On salt que la matiere qui colore en rouge les divers organes des veg^taux

se pr6senteg6neralcment sous la forme d'un liquidc qui remplit Tintericur des

cellules et se mele a lean quand les cellules sont d^cliirees. C'est la un fait

d'observation tres-gen^ral, mais non pas absolu. On y pent trouver des

exceptions, ainsi que je me propose de le montrer par un cxemple qui me

parait presenter un interet particulier.

Les raisins noirs sont, on le salt, color^s par une matiere violette ou rouge

fort abondante dans les couches de cellules les plus ext^rieures, dans ce qu'on

nomme la peau du raisin. Cette matiere est, au point de vue de la fabrication

du vin, importante h considerer, car c'est certainement a elle que cette

liqueur doit sa couleur rouge. Or, si Ton fixe son attention sur les procedes

employes paries vignerons pour fabriquer le vin rouge, on se trouve, ce me
semblc, assez embarrasse pour meltre d'accord la pratique, dont Tefficacite

est incontestable, avec la supposition que la matiere colorante des raisins est

liqnide et soluble dans I'eau. En elTet, quand on foule les raisins, le jus qui

(1) On peut, si Ton est focilerelativement a la valeur des carartercs sp^oifiques, Con-

ner a noire plante Ic nom de Romuloa Rollli Pari. ; mais, d'apres les rcnseignemcnls

que nous avons rerus de notre ami M, Ardoino, la plante de M. Parlatore nc dilTerant de

celle de Tenore que par une tige generalement moins rameuse, nous croyons devoir la

considerer, avec M. ArdoinOj comme un simple synonyme du /?. ramiflora.
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s'cii ecoiile est presque incolore; si on laissait fermenter ce jus a part, on ne

produirait pas iin vin rouge; il est indispensable, pour que la liqueur prenne

de la couleur, qu'on la mettc a cuver, c*est-a-dire a fernienler dans une cuve

contenant les peaux des raisins qu'on a prcss<5s. D'ou vient, si la matiere colo-

rante est liquide, que par le foulage elle ne s'ecoule pas avec le jus, et que la

coloration ne se manifcste dans le liquide qu*apres que la fermentation a com-

mence a se produire et a donne naissancc a de Talcool? C'cst dans le but de

me rendre un compte exact de ce qui se passe dans ces conditions que je me
suis livre a un examen attentif du contciui des cellules de la peau du

* *

raisin.

Ch. Morren est, a ma conuaissance, le seul botaniste qui ait, depuis Grew,

fait, au point de vue anatomique, Tetudc des 'grains de raisin (1). II a donn6

une description detaillee de la pellicule qui enveloppe le grain et de la partie

delapulpe qui y reste adherente quand on 6crase le grain, c*est-k-dire des

parties qui contiennent la matiere coloraute.

Selon lui, la pellicule du grain ou Tepicarpe est forme de deux couches de

cellules, Texterieure incolore et transparente, Tint^rieure coloree. Les cellules

de la premiere couche contiennent un liquide incolore sans globules ni cyto-

blastes, celles de la seconde renferment cbacune un cytoblaste petit, blancha-

tre el circulaire, et autour du cytoblaste une substance chromulaire rouge

formcc d*uiie liqueur rouge et de globules de .meme couleur.

Quant a la portion de la chair du grain (sarcocarpe) qui est coloree, elle a

fourni a Tingenieux botaniste beige le sujet de tressingulieres observations.

II y a signale I'existence d'un grand nombre de corps rouges d'une teinte trcs-

intense. Ces corps aplatis, discoldes, sont places, selon lui, entre les cellules

ovoides du sarcocarpe, sur la surface ext(5rieure desquelles ils sont appliques;

ils ne sont pas contenus a Tinterieur de cellules. G^neralement, h chaque cel-

lule correspond un seul de ces corps, cependanton en trouve parfois plusieurs

sur une seule cellule. Selon Morren, ce sont des organes composes de corpus-

cules chromuleux qui s(5cretent une substance liquide rouge, violelte ou

bleuatie qui finit par former un nuage autour d'eux (2). Ce sont des especes

de glandes internes ; mais leur isolement, leur position, leur formation, leur

organisation les eloignent a tel point de tous les organes connus qu'ilsm6ri-

tent, selon Morren, d'dtre distingu^s par un nom nouveau, et il propose pour

les designer le mot fort bizarre de corese qu'il tire du mot grec xopYj, prunelle,

parce que chacun d'eux « place sur une cellule y fait Teffet d'une pupille dans

tin ceil )i.

Le savant beige attribue a ses corescs un role fort important dans la fabrica-

tion des vins. Non-seulement il les regarde comme formant « la principale nia-

(1) Dodoncea^ p. 84, et Etudes sur fanalomie du raisin et la coloration des vins^ lues

k TAcademie des sciences et belles-lettres de Bruxelles, 5 septembre 1842.

{2)Loc. cit.j p. 95.
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tiere colorante du vin », sans appuyerdu rqsle siir ce point et sans chercher

comment elles colorcnt les viiis, mais il insistc en outre et plus particidiorement

sur une propriety toute dilTerentc qu'auraieut scion Ini ccs corhes : « Si Ton

» songe, dit-il, ^ leur extiOnio petitesso, a Icnr facilile de pnsser duns le jus

» lorsque Ton comprime le raisin, on est tcntc de croirc qne Icur *'inaIogie avec

» les glandes, et pcut-etre deja a celte cpoque on plus taid la formation d'une

» huile essentielle dans leur masse, peuvent les fairc coiisiderer conmie les

» corps essentiels a la formation du bouquet des vins. »

Les observations que j'ai faites sur la nialiere colorante des raisins noirs, Ji

I'occasion d'etudesplus genera !cs que j'avais cntreprises, il y a plusiours annces,
+

sur les vigncs et la fabrication des vins, sont loin d'etre d'accord sur to: s les

points avec celles de Morren. Je les exposcrai ici le plus brievement possible.

L'6picarpe des grains de raisin est form6 d'une couchc de cellules polyedri-

ques assez irr<5gidieres. Dans les raisins noirs, ces cellules contiennent toutos

une substance liquide dun rouge incarnat Cette liqueur rouge n'occupe pas

la cavile entierede la cellule, elle y forme une sorte de large goutte, tantot sphe-

rique, tantot un peu allongee, au milieu d'un liquide incolore avec lequcl elle ne

se m6laDge pas. II est extrememcnt probable que cbacune de ces gouttes est

contenue dans une vesicule tres-mijice; touteibis, je dois avoucr que jc n'ai

jamais puparvenir a en distinguer les parois qui doivent 6tre d'une excessive

l6nuit6.

Pour observer ces faits, il faut enlever un lambeau de la membrane qui

forme Tepicarpo et le placer dans I'eau sous le nn'croscope ; mais on observe

alors que le contact de I'eau produit dans la matiere colorante des alieralions

notables. —Dans les cellules que rinslrument tranchant a decliiictvs et ou

I'eau a eu un libre acces, on ne trouve pas de liqueur rouge, m^is de fins gra-

nules violets d(5pos(5s sur les parois. —Dans les cellules non decbirees on voit

bientot la maliere liquide rouge s'allerer aussi, sans doutc sousrinfluence de

I'eau que Tendosmosey fait penelrer. Souvcnl alors la gouite coloree parait se

d^formeret presenter en divers points des dilatations, cequi pent, ce mescni-

ble, s'expliqueren supposant que I'eau penctre par endosniose dans la vesicule

qui entoure la goutle et la distend inegalement. Toutefois, celte modification,

la plus legere de celles qu'on observe, ne se produit pas toujours. Au bout d'un

temps plus ou moins long, la goutte rouge disparait, probablement par suite

de la rupture de la vesicule qui la contoiiait, et la liqueur qui la formait se

m6le avec la liqueur incolore que conteiiait aussi la cellule. Dans ce moujent

on voit se former tout a coup des granules d'un rouge violet fonce, qui nagcnt

dans le liquide lilas form6 par le melange de la liqueur rouge et de la liqueur

incolore.

V\\ ph^nomenc analogue se produit bien plus rapidement quand a i'eau

dans laquelle baigne le lambeau d'epicarpc ou ajoute une goutle d'un acide

^nergique commeTacide sulfurique. Alors on voit tout a coup la goutte rouge
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disparaitre et un depot de matiore granulcuse rouge se former. —Si, au lien

d'un acide on cmploie un alcali comme la potasse, il y a encore ali6ratk)n su-

bite de la liqueur rouge; mais alorii la maliere i>olide qui se pr6cipi(e est d'un

beau bleu. On pent, du resle, k volonle, fairc passer la substance du bleu au

rouge apres sa preciiaiaiion en la trailant par un acide. et la ramener ensuile

au bleu a I'aide de la potasse. La maliere colorante solide ainsi prtcipitde est

formee de granules d'une t6nuil6 telle qu'ils sont prcsque tons animus du mou
venient brownicn.

JEn resume, nous voyons, d'aprcs ce qui precede:

1. Que la matiere CDloranle contenuc dans Tepicarpe des raisins noirs se

prcsenle normalcment sous Tap; arcucc d'un Uquide qui nc se mcle pas avcc

la liqueur incolorc que contiennent aussi les cellules, et au milieu de laquelle

il nage sous forme de goutte probablement conlcnue dans une v6sicule.

2. Que sous rinlluence de divers agents qui, sans doule, causent la rupture

de la vesicule, ce liquide rouge se dedouble en un liquide qui se mele h I'eau,

et en granules insolubles, assez analogues en apparence h de petits grains de

r^sineet qui sont violets dans I'eau pure, rouges dans une liqueur acide, bleus

dans une liqueur alcaline.

Ce qu'on appelle dans lelangage ordinaire la peau du raisin est form6, non-

seulemcnt par Tepicarpe, mais aussi par les cellules les plus extericures de la

chair ou, en d'autres termes, du sarcocaipe qui y rostent adh<5remes, Ces cel-

lules sont les seules du sarcocarpe qui contiennent de la matiere colorante (au

moins dans la plupart des varictes de Vigne).

La matiere colorante s'y prescnte sous deux formes, ainsi que Tavait exacte-

ment indiqu6 Morren ; non-seulement les cellules contiennent un liquide

rouge, mais on y observe aussi une substance solide formant de petits amas

d'unc couleur \iolette ou d'un rouge fonc6, couleur qui varie scion le degr6

d'acidite du liquide dans lequel on Tobscrve, Dans Tcau pure, ils sont d'un

beau violet.

Les petits amas de matiere colorante solide ont !e plus souvent la forme de

disques ou de lentillos, mais leur contour est rarement bien r^gulier : ils pa-

raisscnt toujours assez minces etsont appliques sur la parol de la cellule. Leur

surface est assez irreguliere ; je n'y ai jamais pu reconnaitre de verilab'e orga-

nisation. Ces petits disques ni*ont toujours pai^u formes par un simple d^pot

de matiere solide violette a I'int^rieur des cellules, et je crois pouvoir aflirmer

que les granules qu'ils contiennent ne sont rien autre chose que des grains de

cbloropbylle qui se sont trouv6s englob<5s dans Ic depot.

La complete opacit*^ de ces corps rend fort difficile I'examen de leur struc-

ture ; mais en les traitaat par I'alcool, sous le microscope on peut avoir cepeu-

dant une connaissance exacte de leur nature. L'alcool les dissout pen i pen.

On Ics voit d'abord s^entourcr d'une arcole dune couleur plus pile, puis ils

deviennent plus Uanspareats, et alors, Taction dissolvante conthiuant, on aper-
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coit parfois dans leur masse qu-lqucs granules ; on no voit plus enfin a leur

place qu'unnuage violet qui disparait lui-menie, et a rondroit ou etait le disqne

violet il ne resle plus rien ou seulement quelques fins grannies. L'evistence

de ces granules me parait deja une preuve de la situation dcs disques dc ma-

tiere colorantea Tinterieuret non a Texterienr des cellules, comnic raffirmait

Morren; niais en outre Tobservation directe ne m'a jamais fourni la moindre

laison qui piit porter a admettre, corame l*a fait Morren, que ces corps soient

appliques sur la paroi exlcrnc des cellules. II mesemble, an contraire, fort cer-

tain qu'ils sont produits par une matiere solide quis'est depos^e regulierement

sur un point dela paroi interne de la cellule, matiere qui parait du resle iden-

tique avec celle que nous avons vue se dej)oser dans les cellules de i'6picarpe

sous rinfluence de certains agents.

Ces fails tres-siniples permettent, ce mesemblo, de sc rendre maintenant aise-

ment compte des operations que pratiquent les vigncronspour obtenir un vin

colore. Quand on presse le raisin, le jus qui sY»coule est tres-faiblement colore;

en eflet, la presque totalite de la matiere colorante qui est solide et insoluble

dans Teau, demeure coUee aux parois des cellules, Dans la cuve, quand le jus

fermente, il se forme de I'alcool^ et alors seulement la matiere colorante solide,

qui, insoluble dans I'eau, est soluble dans Talcool, se dissoutet levin se colore.

En ce qui a trait aux assertions ^mises par Morren, il resulle en outre des

observations precedentes, que ce qu'il nommedcs coreses sont des depots de

matiere violette, et non, commeil le supposait, dcs corps glanduleux places a

rexterieur des cellules et s^cretant une matiere colorante liquide.

Quant a I'hypothese qui attribue a ces corps, en tant que glandes, la propriety

de secr^ter le bouquet des vins, il est clair qu'elle ne saurait plus etre soutenue

dans letat present de nos connaissances.

SEANCEDU H MAI 1866

PRESIDENCE DE M. EUG. FOCRNIER^ VICE-PRESIDENT.

M. Eug. Fournier, en prenant place au fauteuil, presenle les

excuses de M. le comte Jaubert, president de la Societe, empeche

de se rendre a la seance.

M. E. Roze, vice-secretaire, donne lecture du proces-verbal de

la seance du 27 avril, dont la redaction est adoptee.

Par suite de la presentation faite dans la deriiiere seance, M. le

President proclame Fadmission de :

M. Petounnikow (Alexis), de Moscou, actuellement k Paris, pre-

sente par MM. Chatin et Bescherellc.


